Kaseknddel als Croutons mit Maroni Creme
Suppe

ZUTATEN fir 4 Portionen:

4 BAUERNLAND Késeknddel

R400 g Maronen, geschélt u. gekocht
80 g Butter

700 ml Wasser

3 TL Suppengewirz

200 ml Schlagsahne

ZUBEREITUNG:

Butter, Wasser und Suppengewiirz in einen Topf geben, aufkochen lassen, Maronen hinzufligen und weitere
10-15 Min. k6cheln lassen.

Sahne hinzugeben, hei werden lassen und anschlief3end purieren.
Die tiefgekuhlten Knédel in kochendes, leicht gesalzenes Wasser einlegen und ohne Deckel ca. 15 Minuten

kécheln lassen. Nach dem Kochen in Wiirfel schneiden und in der Pfanne mit etwas Butter anrdsten und auf der
Suppe als Croutons garnieren.
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