Caprese auf Laibchen

ZUTATEN:

BAUERNLAND Gemiuselaibchen Gartenfein
Tomaten & Mozzarella

Basilikumblatter

Pfeffer

ZUBEREITUNG:

Das Gemiselaibchen 2 Minuten frittieren und auf ein Backblech legen, mit Tomaten und Mozzarella garnieren
und anschlieRend im Ofen goldbraun backen.

Mit Basilikumblatter & Pfeffer verfeinern.
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