BACKHENDI ALS FINGERFOOD

ZUTATEN
BAUERNLAND Huhnerkeulen (,Backhendl)

Tortillas
Salat
Tomaten
Kirbiskerne

Créme fraiche

ZUBEREITUNG

Den Backofen auf 150°C (HeiRluft) vorheizen.

Die tiefgekihlten Hihnerkeulen ca. 18 — 20 Min. erhitzen.

Die Tortilla in der Pfanne mit etwas Ol anbraunen und kurz tiberkiihlen lassen.

Danach die ganze Tortillaflache mit Créme fraiche bestreichen und mit Backhendlstreifen, Salat,
Tomaten, Kiirbiskern belegen und zu einer Rolle formen.

AnschlieBend in ca. 2 cm breite Stlicke schneiden und mit Gurkenstreifen anrichten.
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